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JORNADAS

Innovacion y seguridad alimentaria:
aditivos e ingredientes funcionales

La Asociacion de Fabricantes de Aditivos y Complementos Alimentarios (AFCA), presenta un amplio conjunto de
nuevos aditivos e ingredientes funcionales altamente innovadores y seguros destinables a la elaboracion de los
alimentos funcionales.

SOLICITUD DE INSCRIPCION

Nombre

Empresa / Institucion

¥ 75 Cargo
. Miércoles, 26 Marzo 2008 Jueves, 27 Marzo 2008
t 9.30- 10.00h PRESIDENTE DE AFCA: 9.00 - 9.30h  CHR-HANSEN: NutriPhy, fitonutrientes Direccion
i Introduccion a las Jornadas soportes de salud y bienestar
< * 10.00-10.30h LAMIRSA-VEDEQSA_:_Lauric arginate, un 9.30 - 10.00h CARGILL TEXTURIZING SOLUTIONS: cp
.é nuevo conservante alimentario Ultimas novedades en sistemas —_—
10 30- 11.00h CARGILL TEXTURIZING SOLUTIONS: estabilizantes para bebidas de fruta
TextDesign: Reduccion del contenido graso 10.00 - 10.30h  CHR-HANSEN: Cultivos probidticos Fax
en productos de bolleria y de galleteria adecuados a las tendencias saludables
1.00 - 11.30h PAUSA-CAFE 10.30 - 11.00h BRENNTAG: Fortefiber: multiples beneficios -
XN . o] Correo electrénico
L 30r"12 00h DISPROQUIMA: Utilizacion de polioles y para Uné vida salugaole. .e ulosa de nueva
carbohidratos especiales en la produccién generacion para la reduccion del colesterol
de alimentos funcionales y el control de la glucosa en sangre
12.00 - 12.30h CHEM WORLD: Formulaciones liquidas de 11.00 - 11.30h PAUSA-CAFE
microelementos 11.30 - 12.00h INNOVAFOOD: Obesidad, saciedad, placer,
12.30 - 13.30h Dr. ANDRES PALOU, Presidente del preocupaciones de la alimentacion de hoy y
Comité Cientifico de la AESAN: su respuesta: Los Fructooligosacaridos
Las declaraciones de salud en los alimentos 12.00 - 12.30h COGNIS: Newtrition: Ingrediente para JORNADAS 2
‘ en la Union Europea mejorar la salud visual y cardiovascular y Innovacion
'13.30 - 15.30h PAUSA para la prevencién de la obesidad

y seguridad alimentaria:

aditivos e ingredientes funcionales

12.30 - 13.00h CARBUROS METALICOS: Envasado en
atmosferas protectoras
13.00 - 13.30h D. Guillermo Jimenez, GRUPO

© 15.30 - 16.00h QUIMIDROGA: Polifenoles (Oligopin) y

W
- o Marftimo Francés; principales

“~ beneficios para la salud e BONMACOR: Sistema de gestion de la Cuota: 70 Euros (exento de IVA)
16.00 - 16.30h PRODUCTOS RIBA: Aquamin inocuidad de los alimentos. Ventajas de la Cuota Asociados AFCA: 45 Euros
(Lithotamnion calcareum): Complejo implementacion de la Norma ISO Incluye documentacion y cafés
Multi-Mineral de origen marino, una fuente 22.000:2005 en las empresas fabricantes de Forma de pago
perfecta de calcio natural complementos alimentarios Transferencia bancaria a IBERCAJA
16.30 - 17.00h PLANTEXTRAKT: Té verde y salud: 13.30- 14.00h Dra. M* TERESA GARCIA, Directora del S e e e T 1)
S - b, A : - - 4 Concepto: Cuota Inscripcién Jornadas AFCA
Aplicaciones en alimentacién funcional Diploma de Alimentacion y Nutricion de |
17.00 - 17.30h PAUSA-CAFE \ la Escuela Nacional de Sanidad g:ccrree‘;arr;ae?:slc? F’)‘C’i:)':]ae‘:?Sra -
17.30 - 18.00h ZEUS QUIMICA: Oatwell: Salvado de (Instltu‘.co de Salud Carlos I, Ma.d.rld) Tel: 93 454 84 05 Fax: 93 454 39 09
avena con propiedades funcionales Interacciones entre elementos nutricionales o/ Viladomat, 174 42 planta
18.00 - 18.30h IMPEX QUIMICA: Carotenoides, los colores y no nutricionales de la dieta 08015 Barcelona

saludables de la Naturaleza

18.30 - 19.00h Dra. M? José Motilva, UNIVERSIDAD

DE LERIDA: Etapas en la evaluacion de
ingredientes con potencial aplicacion en
el desarrollo de alimentos funcionales;
aspectos tecnolégicos

J<.-------------------------------------------------------------------------------------_-----------------------_---

e-mail: afca@sefes.es

Plazas limitadas

Dado que el numero de plazas es limitada
rogamos envien copia del ingreso con el
correspondiente boletin por fax o e-mail



